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VOORGERECHTEN € 15,50

Carpaccio van Ossenhaas

met rucola, oude kaas, geroosterde pijnboompitten,
aceto balsamico en pesto

Tonijn Tataki

met zeekraal, gefrituurde kappertjes en
sesamdressing

Gerookte zalm met garnalen gyoza

met zoetzure komkommer, Japanse lak en kruidenkaas

Burrata & tomatensalade &
met perzik, gezouten pistachenoten, rucola en
appelstroopdressing

Roast beef met gerookte paprikamayonaise
met een krokantje, veldsla, sjalotjes en geroosterde
zonnebloempitten

SOEPEN € 8,50

Romige bospaddestoolen-truffelsoep &

met créme fraiche en een Parmezaans kaaskoekje

Mosterdsoep
met geroosterde lente ui, mosterdzaad en spekjes

Tomatensoep
met geslagen room, soepballetjes en bosui

Kindersoepje naar keuze
Kinder saté
Kinder sparerib

Frietjes met snack met keuze uit:
frikandel, kipnuggets of bitterballen

‘ HOOFDGERECHTEN

o Varkenshaas € 26,50
met champignonroomsaus, bonen in spek en
aardappelgratin

e Tournedos € 36,50

met een jus van rode wijn en sjalot, aardappelgratin
en stoofpeer
Deze kan natuurlijk ook met een traditionele pepersaus.

o Flanksteak € 31,50
gegratineerd met brie en honingsaus, Geglaceerde wortel
en gewokte asperge

e Liguine met gegrilde zalm € 27,50
met een bisque van kreeft, spinazie en basilicum
o Gegrilde knolselderij & € 24,50

met Pappardelle, bospaddestoelen, zwarte truffelroomsaus
en geschradde Parmezaan

e Hert & Fazant € 35,50
in wildjus gegaarde hertensucade met gegrilde fazantenfilet,
kastanjechampignons, rode kool en appel

¢ Saté Old Inn

met atjar en kroepoek

‘ DESSERT € 8,50

o Coupe cherry

Heldro wit en Heldro amarena met kersen en slagroom

€ 24,50

o Traditionele dame blanche
Heldro wit met warme chocoladesaus en slagroom

o Tiramisu Ferrero Rocher
met in suiker gebrande hazelnoot en chocoladeschaafsel

o S’mores trifle
met chocoladeganache,
knapperige koekjes en marshmallows

o Trippel karamel
Karamelijs, notenmix,
karamelsaus, Bastognekruimels en gekarameliseerde appel

o Rosbief en fijne plakjes tomaat
e Jong belegen kaas ¢#
e Bourgondisch gegrilde ham
e Boeren omelet ¥
Zoet beleg ¢

. SOEPEN

® Tomatensoep met soepballetjes,
geslagen room en bosui

e Dubbel getrokken Oma'’s Groentesoep
o Bospaddenstoelen truffel soep #

@ KOUDE GERECHTEN

o Gerookte en gepocheerde zalm
met whiskysaus
Tartaar van carpaccio met oude kaas,
geroosterde pijnboompitten,
pesto en aceto balsamico
e Bruschetta met tomaten,

rode ui en basilicum ¢#
e Salade Caprese met mozzarella,
tomaat en basilicum ¢#Z

o Huisgemaakte huzaren salade

o Frietjes °

e Knapperige minibroodjes en croissants #

Sashimi van tonijn met sesamzaad en Kikkoman

KIDS CORNER

Kipnuggets °

«

‘ WARME GERECHTEN

e Gegrilde Zalm
e Noodles teriyaki met paksoi,
paprika en courgette ¢#

e Langzaam gegaarde runderlende
met roze pepersaus

e Aardappelgratin van krieltjes met
Parmezaanse kaas (%

e Traditionele hazenpeper
e Huisgemaakte rode kool ¢#
Varkenslende met champignonroomsaus

e Lasagne van winterse groenten,
pesto en mozzarella ¢#

e Saté Old Inn
e Mix van bloemkool en broccoli met

groentesaus gegratineerd met kaas #

‘ DESSERT BUFFET

Super de luxe dessertbuffet met
voor de kids ( en de grote mensen )
een chocoladfontein

Frikandellen

e Spaghetti Bolognese

KINDEREN
VAN 4 T/M 11

€ 24, ‘%

VAN 0 TOT 3 JAAR



